Cantine Scolaire
Chaudefonds sur Layon

novembre - décembre 2026

3‘1

Association

Scolaire Califontaine

La cantine scolaire de Chaudefonds-sur-Layon est gérée par une
association composée des parents d'éleves. En cette rentrée 2026, de
nouveaux membres ont rejoint I'association et nous les remercions, ainsi
que toutes celles et ceux qui s’'investissent pour faire vivre la cantine !

Les inscriptions des enfants a la cantine et a la périscolaire se font en ligne
via le portail famille (pour vous inscrire sur le portail, contactez la mairie).
En cas de probléme concernant la réservation des repas, contactez Simon
au 06 07 08 41 04.

Les repas sont facturés par la mairie et les tarifs sont votés chaque année
en conseil municipal sur la base d’'une proposition de I'’Assemblée Générale
de I'ACSC. Un nouveau tarif a été voté lors I'Assemblée Générale du 7
septembre dernier et va étre soumis au Conseil municipal avant la fin de
I'année. Les nouveaux tarifs s‘appliqueront au 1/01/2027.

Pour contacter l'association : acsc@mailo.com
(attention, cette boite mail n'est pas consultée quotidiennement)
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de terre (7 >

INGREDIENTS ( pers.) e

PREPARATION

1kg de pommes de terre
4009 de poisson blanc
20cl de créeme liquide
609 d'emmental

noix de muscade
ciboulette

sel et poivre

Une recette
particulierement
appréciee des
enfants !

1.Cuire les pommes de terre a l'eau ou & La vapeur
et les couper en rondelles

2.Couper le poisson en cubes et Le cuire & la vapeur

3.Disposer Le poisson dans un plat a gratin

uU.Mélanger La créme, La noix de muscade, Lle sel et
le poivre et en verser La moitié sur Le poisson

S.Disposer les pommes de terre, les arroser du reste
de créme et parsemer de ciboulette et d'emmental

6.Cuire 35 minutes & 180°, puis déguster !
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