Cantine Scolaire
) Chaudefonds sur Layon

Septembre - Octobre 2025

La cantine scolaire de Chaudefonds-sur-Layon est gérée par une association
composée des parents d’éleves. Une cotisation annuelle de 10€ par famille
vous sera demandée courant septembre (paiement via Hello Asso, le lien vous
sera adressé par mail). L'assemblée générale annuelle de I'association se
tiendra lors de la réunion de rentrée de I'école le lundi 8 septembre a
18h30 a I'école. A cette occasion, nous serons ravis d'accueillir de nouveaux
parents au sein du bureau!

Les inscriptions des enfants a la cantine et a la périscolaire se font en ligne via
le portail famille (pour vous inscrire sur le portail, contactez la mairie).
En cas de probléme concernant la réservation des repas, contactez Simon au
06 07 08 41 04.

Réservation des repas Jusqu’au jeudi de la
semaine précédente,
Annulation des repas avant 9h

Le matin mé@me jusqu’'a

Annuation enfant malade 8h. (non facturé)

Inutile de contacter La cantine par mail ou téléphone, La
saisie sur le portail suffit.

Pour contacter I'association : acsc@mailo.com
(attention, cette boite mail n’est pas consultée quotidiennement)
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La creme av

é chocolat de Myriam

INGREDIENTS

pour 8 petits pots

1 litre de lait
S0 gr beurre
200 gr chocolat
U0 gr de farine
80 gr de sucre

PREPARATION

Etape 1. Sur le feu, mélanger farine et beurre fondu
comme pour une béchamel. Ajouter le Lait et bien
mélanger.

Etape 2. Ajouter Le sucre aprés la cuisson du Lait puis
mélanger & nouveaw.

Etape 3. Ajouter Le chocolat cassé en petits morceaux.
Laisser chauffer S & 10 min. Mélanger en faisant des 8
avec la cuiller en bois. La préparation doit bouillonner et
épaissir.

Etape Y. Mettre dans des petits pots et réserver au frais.



